


Jos et tieda, mika koulutus sopisi juuri
Sinulle, voit ilmoittautua alustavasti
taalta tai QR-koodista, niin otamme
Sinuun yhteytta ja ohjaamme oikean
koulutuksen valinnassa.

OSAAMISELLA
ONNiSTUMiSIiiN

Tarjolla olevat koulutukset syksylla 2023:

Pidatamme oikeuden muutoksiin

Hanki osaamista a la carte -tyohon

Tutustu tarkemmin ja flmoittaudu 11.8.2023 mennessi tailti.

* Kenelle: Koulutus on tarkoitettu Sinulle, joka tyoskentelet ravitsemisalalla ja haluat hankkia
osaamista myds a la carte -ruokien valmistukseen liittyen.

* Tavoite: Perehtyd a la carte -ravintolan ruoanvalmistukseen kalan, lihan ja riistan osalta.
Opit esivalmistelua, annosten valmistamista ja kokoamista, seka esille laittoa.

* Toteutus: Lahipadivit jarjestetdan 15., 22. ja 29.8., Sedu Suupohjantie 45, Seinajoki.

* Halutessasi voit jatkaa opintoja lahiopetuspaivien jalkeen tyoelamadssa oppien ja suorittaa a la
carte -ruokien valmistuksen tutkinnon osan esimerkiksi oppisopimuksella, omalla
tyopaikallasi.

Hanki osaamista ravitsemisalalle

Tutustu tarkemmin ja ﬁmoittaudu 15.9.2023 mennessa tailta.

* Kenelle: Koulutus on tarkoitettu Sinulle, joka tyoskentelet ravitsemisalalla tai olet
vaihtamassa alalle, mutta Sinulla ei ole alan koulutusta.

* Tavoite: Vahvistaa ravitsemisalan perustaitoja, erityisesti asiakaspalvelun, tarjoilun ja
keittiotyoskentelyn osalta.

* Toteutus: Monimuotokoulutus; sisdltaa verkko-opetusta (1-2 krt/vko klo 15-17) ja ohjattua
ty0elamdssa oppimista. Aloitus viikolla 39. Lisdksi tarjotaan osallistujaldhtoistd ohjausta ja
neuvontaa opintojen aikana. Koulutuksen aloitus voidaan jarjestda myos (pien-)ryhmittain
maakunnassa tai osallistujan/ osallistujien tyopaikalla.

Syvennd osaamista ravitsemisalalla

Tutustu tarkemmin ja ilmoittaudu 20.10.2023 mennessa taalta.

* Kenelle: Koulutus on tarkoitettu Sinulle, jolla on jo ravitsemisalan koulutus, mutta joka
haluat syventda tai paivittda osaamistasi.

+ Tavoite: Syventdd osaamista ravitsemisalan ajankohtaisten teemojen osalta; kuten
automaation hyodyntaminen ammattikeittiossa, monipuoliset kasvisruoat, vastuullisuus ja
leivonnaisten valmistaminen jalkiruokavaihtoehdoiksi.

* Toteutus: Monimuotokoulutus; sisiltia ldhi- ja verkko-opetusta (1 krt/vko). Aloitus
viikolla 43. Lisdksi tarjotaan osallistujalahtoista ohjausta ja neuvontaa opintojen aikana.
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